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Op¢i uvjeti i osnovne informacije:

- Objekt je otvoren 2007. godine, te se do sada specijalizira za organizaciju svadbenih
svecanosti, te obiteljskih i poslovnih okupljanja.

- Puni kapacitet prostora na okruglim stolovima je do 280 uzvanika, uz plesni podij veli¢ine
140m?

- Protokol svecanosti sa svim detaljima se pismeno definira 10 dana prije pocetka svecanosti
- U ukupni broj uzvanika na svecanosti se ubrajaju i mladenci, roditelji, kumovi, te muzicari, i
ostalo tehnicko osoblje ( ako postoji..)

- Na rasporedu sjedenja uzvanika moguce je oznaciti djecu do 3 godine (gratis), djecu do 10
godina starosti (50% cijene), te do najvise 3 % nesigurnih uzvanika

- Konacan broj uzvanika i raspored sjedenja sa tlocrtom se dostavlja najkasnije 2 dana prije
pocetka svecanosti

- Mladenci su odgovorni za ponasanje svih uzvanika na svecanosti, te su duzni nadoknaditi
svu eventualnu nastalu Stetu na objektu, inventaru i okolisu

- Hrana se uvijek posluzuje na ovalima ( po 2 ovala na svaki od okruglih stolova, ¢ija se
veli¢ina mijenja ovisno o broju uzvanika za stolom), te se nadopunjuje svaki od sljedova, a s
ostatkom hrane raspolazu mladenci

- Povrat ostatka hrane vrsi se na samom zavrsetku svecanosti

- Kolaci, slastice, torte , ukoliko nisu od restorana, moraju biti izradeni od strane registriranih
proizvodaca, te servirani za postavu na stolove i dostavljeni u vozilu s rashladnim uredajem,
uz prate¢u dokumentaciju

- Za rezervaciju odredenog termina potrebno je sklopiti ugovor, te uplatiti iznos od 1000,00
Eura kapare

- Trajanje svecanosti ovisi o pocetku svecanosti, te odabranoj ponudi, maksimalno - 9sati!

- Placanje ostatka svecanosti vrsi se nakon zavrsetka svec¢anosti
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Usluge ukljucene u cijeni svadbene svecanosti:

- Posluzivanje pjenusca prilikom zdravice dobrodoslice , te kod rezanja svecane svadbene torte,
za mladence, roditelje, kumove..

- KoriStenje apartmana tijekom svecanosti

- Izbor boja ukrasnih traka ili nadstolnjaka

- Bijele presvlake za stolice

- Postava stola mladenaca u Zeljenom obliku ( ravni, polukruzni, okrugli) i broju

- No¢ni rad cjelokupnog osoblja na svecanosti

- Cuvani parking za do 200 vozila na vlastitoj parceli

- Placeni troskovi za ZAMP

- Prostor za prematanje i hranjene beba

- Popis uzvanika na monitoru, te numeriranje stolova prema uputi mladenaca

- Posluzivanje pica od strane mladenaca (domacih rakija, stranih Zestokih pica, energetskih
napitaka, te vina - potrebni normativ: 0,51 po odrasloj osobi)

- Profesionalna , LED rasvjeta” s eventualnim odabirom vlastite scenografije i dinamike promjene
boja

- Okrugli stolovi od minimalno 8 do najvise 12 uzvanika po stolu, a najveci broj stolova u
prostoru je 24

- Svecana svadbena torta (i kolaci u odredenoj ponudi) po izboru mladenaca, kod nasih partnera
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Svadbeni Menii -1

Zestoka pica
(kod dolaska gostiju, i kasnije dok traje svecanost)
Pelinkovac, Vodka, Lozovaca, Travarica, Sljivovica,Liker od Borovnice, Gin, Medica

Hladno predjelo

Prsut, kulenova seka, dimljena pureca Sunka , panona ili milanska salama
izbor polutvrdih sireva (edamer, trapist, gauda), hladna salata s tjesteninom "Inela" ili francuska salata

Juha

Goveda ili kokosja juha s domacim rezancima

Glavno jelo
Svinjsko pecenje
Medaljoni od puretine u umaku od sampinjona *
Panirani pileci file sa sezamom (ili bez)
(moguca promjena umaka po Zelji mladenaca: za umak od prsuta i kadulje ,slavonski (kulen),istarski
(tartufi)

Prilozi:
Pekarski krumpir, njoki, povrée na maslacu ili riza s graskom

Salata:
Zelena, rajcica, zeleno zelje, krastavci

Kava i napitci
(neogranic¢eno,nakon posluzenog hladnog predjela)
Kava s mlijekom, slagom, cappuccino, ¢ajevi

Svecana svadbena torta i svadbeni kolac¢i

(poklon restorana, bez obzira na broj uzvanika)

Pedenje s rain{'a

Topla janjetina, hladni odojak, mladi luk, rajcica

Vinski gula$ ili ¢obanac

(Svedski stol, kotlic)

Neograni¢ena ponuda pi¢a unutar mentii-a:
Voda, gazirana: Jamnica 11, negazirana 1 1
Bijelo vino “Kos Jurisi¢ Cuvee” 11 Crno vino (sva su neogranicena): Vranac 11, Cabernet Sauvignon
DPakovo 11
Gazirani sokovi: Coca Cola 11, Fanta 11 (stoje u pocetnoj postavci), dodatno: Zero, Tonic
Negazirani sokovi: Jabuka, marelica, naranca (11)
Pivo: Ozujsko, Karlovacko, Pan, Radleri, te Cool bez alkohola (0,51)




"Sretan brak je zajednica dvqje [judi koji su vo[jni prastati.”



Svadbeni Menti -2

Zestoka pica
(kod dolaska gostiju, i kasnije dok traje svecanost)
Pelinkovac, Vodka, Lozovaca, Travarica, Sljivovica, Liker od Borovnice, Gin, Medica

Hladno predjelo

Prsut, kulen, dimljena pureca Sunka , panona ili milanska salama
izbor polutvrdih sireva (edamer, trapist, gauda) i tvrdih sireva (kravlji, ov¢ji)
hladna salata s tjesteninom "Inela" ili francuska salata

Juha

Goveda ili kokosja juha s domacim rezancima

Glavno jelo
Svinjsko pecenje
Medaljoni od puretine u umaku od prsuta i kadulje *
Panirani piledi file sa sezamom ( ili bez)
(moguca promjena umaka po Zelji mladenaca: slavonski (kulen), istarski (tartufi), Sampinjona
Prilozi:
Pekarski krumpir, njoki, povrée na maslacu ili riza s gras8kom (kukuruzom, Sampinjonima)
Salata:
Zelena, rajcica, zeleno zelje, krastavci

Kava i napitci
(neogranic¢eno,nakon posluzenog hladnog predjela)
Kava s mlijekom, slagom, cappuccino, Nescafe, kakao, ¢ajevi

Slatki stol

Muffini, lizalice, ¢aSice sa razli¢itim moussevima

Svectana svadbena torta i svadbeni kolad&i

(poklon restorana, bez obzira na broj uzvanika)

Pecenje s razn;’a

Topla janjetina, hladni odojak, mladi luk, rajcica

Vinski gula$ ili ¢obanac

(Svedski stol, kotlic)

Neograni¢ena ponuda pi¢a unutar menti-a:
Voda, gazirana: Jamnica 11, negazirana 11
Bijelo vino (odabir jedne vrste za sve goste): Grasevina Dakovo 11, “Kos Jurisi¢ Cuvee” 11
Crno vino (sva su neogranicena): Vranac 11, Cabernet Sauvignon Pakovo 11, Plavac 11
Gazirani sokovi: Coca Cola 11, Fanta 11 (stoje u pocetnoj postavci),
dodatno: Zero, Tonic

Negazirani sokovi: Jabuka, marelica, naranca (11)
Pivo: OZujsko, Karlovacko, Pan, Radleri, te Cool bez alkohola (0,51)




”Ciy za:jedniékog Zivota nije misliti sli¢no, veé misliti zzy'edno.”

-R. C. Dodds
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Svadbeni Menii -3

Zestoka pica
(kod dolaska gostiju, i kasnije dok traje svecanost)
Pelinkovac, Vodka, Lozovaca, Travarica, Sljivovica,Liker od Borovnice, Gin, Medica, Stock, Viljamovka

Hladno predjelo

Prsut, kulen, dimljena pureca Sunka, salama od divljaci, dimljena vratina
Izbor tvrdih sireva (kravlji, ov¢ji, kozji)
hladna salata s tjesteninom "Inela", francuska salata

Juha

Goveda ili kokosja juha s domaéim rezancima

Glavno gelo
Telec¢i medaljoni u istarskom umaku ( umak od tartufa, dimljenog ombola i malvazije)*
Panirani puredi file sa sezamom ( ili bez)
Svinjsko pecenje u vlastitom umaku od finih zac¢ina
(moguca promjena umaka po Zelji mladenaca: slavonski s kulenom, umak od zelenog papra i pancete)

Prilozi:
Pekarski krumpir, njoki, kroketi, povrée na maslacu

Salata:
Zelena, rajcica, zeleno zelje, rikola sa przenim prsutom i ribanim ov¢jim sirom

Kava i napitci
(neogranic¢eno,nakon posluzenog hladnog predjela)
Kava s mlijekom, $lagom, cappuccino, Nescafe, kakao, ¢ajevi

Slatki stol

Muffini, lizalice, ¢asice sa razli¢itim moussevima, mini princes krafne ili vo¢ne ko$arice

Svedana svadbena torta i svadbeni koladi
(poklon restorana, bez obzira na broj uzvanika)

Pedenje s raznja
Topla janjetina, hladni odojak, mladi luk, rajcica, pe¢eni krumpirici

Vinski gula$, ¢obanac ili %'glaé od divljaci

(8vedski stol, ko

Neogranifena ponuda pi¢a unutar menti-a:
Voda, gazirana: Jamnica 11, negazirana 11
Bijelo vino (odabir jedne vrste za sve goste): Grasevina Pakovo 11, “Kos Jurigi¢ Cuvee” 11
Crno vino (sva su neogranicena): Vranac 11, Cabernet Sauvignon Pakovo 11, Plavac 11
Gazirani sokovi: Coca Cola 11, Fanta 11 (stoje u poc¢etnoj postavci),
dodatno: Zero, Tonic
Negazirani sokovi: Jabuka, marelica, naranca (11)
Pivo: Ozujsko, Karlovacko, Pan, Radleri, te Cool bez alkohola (0,51)
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"Dvije duge, jedna misao. Dva srca kucaju ko jedno.”



